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Mews /—rc\o(a'giov\e, — € 30,00

Snack di benvenuto
@

Uovo croccante con fonduta ai formaggi di malga e croccante di speck
0]

Ravioli con ripieno d’anatra profumati alla maggiorana e tartufo della Valle dei Laghi
@

Strudel scomposto

Mewts dalla [erea — € £0,00
Snack di benvenuto
10
Carpaccio di coniglio nostrano con tortino di carciofi e olio al rosmarino
0]

Lasagnetta alle verze con filetto di maialino affumicato e fonduta di Vezzena
1@

Lombo di vitello cotto a bassa temperatura con verdure all'olio del lago di Cavedine
'@

Variazione sul Vino Santo (gelatina—semifreddo-spuma-baba al VS)

Mewt olel ano € S0,00

Snack di benvenuto

Lavarello cotto in olio del Garda e broccolo di Santa Massenza
i@

Spaghetti al torchio con sarde di lago, pinoli, uvetta e zeste di limoni del Garda
'@

Il luccio all'antica: in salsa - in carpione - a balte
1@

Cremoso di yogurt, salsa piccoli frutti di bosco
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Uovo croccante con fonduta ai formaggi di malga e croccante di speck

Lavarello cotto in olio del Garda e broccolo di Santa Massenza

Tortino di patate viola con filetti di persico al tartufo scorzone della valle dei Laghi

Maialino arrostito con topinambur e nocciole tostate

Carpaccio di coniglio nostrano con tortino di carciofi e olio al rosmarino



Privwi Piatt: € 15,00

Tortelli al caprino di Ragoli con passata di pomodoro ed essenza di basilico
Spaghetti al torchio con sarde di lago, pinoli, uvetta e zeste di limoni del Garda
Canelloni al vapore ripieni con broccoletti di Torbole con ragu di pescato del Garda

Lasagnetta alle verze con filetto di maialino affumicato e fonduta di Vezzena

Ravioli con ripieno d’anatra profumati alla maggiorana e tartufo nero della Valle dei
Laghi
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Trancio di salmerino alpino con tortino di riso selvaggio e verdure e olio alla vaniglia

Il luccio all'antica: in salsa - in carpione - a balote

Variazione di maialino da latte con millefoglie di verdure

Lombo di vitello cotto a bassa temperatura con verdure all’olio del lago di Cavedine

Millefoglie di manzo e crudo con spinacini, crema di patata e salsa al Vino Santo



La nwostra seleziowe o ﬁorwc\@@i o /a/FLaaa'o
€ 16,00

Selezione accompagnate da pane alle spezie e composte

C_c\r‘(‘c\ dei dolci € 40/ OO0

Ogni dolce sara preceduto da predesserts

Tiramisu espresso
Strudel scomposto

Sfera di frutto della passione e cioccolata Valhrona

Variazione sul Vino Santo
(gelatina—semifreddo-spuma-baba al V.S.)

Cremoso di yogurt, salsa piccoli frutti di bosco

Al fine di conservare al meglio gli ingredienti, utilizziamo la tecnica del sottovuoto e
dell’'abbattimento di temperatura
Coperto € 3,00

Il menu puo subire variazioni secondo disponibilita del mercato



